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RESTAURANT

TISCHLEIN DECK DICH
Vorspeisen

Geflammter Ziegenkase €14,50
auf buntem Salatbeet, Vinaigrette
& frischen Erdbeeren

Bruschetta €13,90
mit Tomaten, Bergkase & Oliven

Marinierte Rindfleischsalat €14,90
mit Zwiebel, Bohnen und Kurbiskernaol

Aus dem Suppentopf

Klare Tafelspitzbouillon € 5,50
mit Krauterfrittaten oder Leberknodel

Tomatencremesuppe €590
mit Sahnehaube

Kokos-Curry-Suppe €6,90
mit gegrillte Garnele & Frihlingszwiebel

Frische Salatkreationen

Caesar Salat

mit Maishahnchenstreifen €16,80
oder

mit 4 Black Tiger Garnelen € 21,00
Bunte Salatvariation

mit Feta, Zwiebel & Oliven € 14,90
oder

mit Thunfisch & Zwiebel € 14,90

Alpenlandische Schmankerl

Wiener Schnitzel €19,90
vom Bio-Schwein

mit Preiselbeeren,

Petersilienkartoffeln oder Pommes

Gekochter Tafelspitz € 24,50
mit Spinat, Rostkartoffeln & Apfelkren

Tiroler Grostl €17,90
mit Spiegelei
Burger ,Burgamoasta“ €2290

mit 200 g Pinzgauer Beef, Coleslaw,
Truffel-Mayonnaise, Cheddar, Tomate
& Pommes

BBQ Spareribs aus dem Ofen € 24,90
mit Wedges, Coleslaw, Sweet-Chili
& Sauerrahm-Dip

Pinzgauer Kasnocken €16,50
Rostzwiebel & Schnittlauch

Rumpsteak vom € 37,00
Pinzgauer Rind

mit Bratkartoffeln, Speckbohnen &
Krauterbutter

Beilagen

Griiner Salat
Kartoffel Wedges
Pommes Frites




Aus dem Wasser

Gegrilltes Saiblingsfilet €24,90
mit Zitronen-Linguine & Zucchini

Zanderfilet ,Miillerin Art" € 2390
Mandelbutter & Petersilienkartoffeln

Gebratene Dorade € 25,90
aus dem Ofen
mit mediterranem Gemuse

Veganer Genuss

SiiBkartoffelcurry €17,50
mit gegrilltem Tofu, Kokos, Ingwer
& Sprossen

Mediterrane Gnocchi-Pfanne €16,50
mit Tomaten, Zucchini & Paprika

Pasta-Liebe

Linguine €17,90
mit Spinat, Tomaten & Feta

Spaghetti Bolognese €16,90
mit Parmesan

Tagliatelle Aglio e Olio €16,00
mit Knoblauch & Olivendl

Fiir unsere kleinen Gaste

Wiener Schnitzel €10,80
vom Bio-Schwein
mit Salzkartoffel oder Pommes

Natur gebratene Hithnerbrust € 10,80

mit Reis

Chicken Nuggets €10,80
mit Pommes

Fischstabchen €990

mit Salzkartoffel & Erbsen

Siules Finale

Feine Kaseauswahl €14,50
mit Feigensenf &
Karamellisierte WalnUsse

Hausgemachter Apfelstrudel €8,90
mit cremigem Vanilleeis & Sahne

Schokoladenmousse €990
mit Erdbeerragout

.Positano“Becher €8,90
Zitroneneis mit Fruchtfleisch

Sichert euch euren Wunschtisch:
& vom Zimmer: 100
& falls ihr auller Haus seid:
+43 6547 71340
£ oder einfach an der Rezeption fragen!

Wir wiinschen
euch einen schonen Abend!
Eure Familie Votter
Gernot & sein Team
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